Wir verstarken unser Team in Offheim...

..und suchen eine/n Fleischereifachverkiufer/in
(m/w/d), gerne auch Quereinsteiger in Teilzeit / Vollzeit.
Als Familienbetrieb legen wir groRen Wert auf
Kundenzufriedenheit, hohe Qualitdit und ehrliche
Transparenz.

Wir bieten:
* familidre Arbeitsatmosphare
® samstags bis max. 14:00 Uhr
® 5-Tage-Woche mit einem festen
freien Tag
® individuelle Weiterbildung
* unbefristeter Arbeitsvertrag

Bei Interesse sende uns einfach Deinen Lebenslauf an
T.Roeder@weimers-genusswelt.de oder ruf uns an:
Telefon-Nr.: 064 31 97 67 71.

M e _mer

DER FLEISCHSOMMELIER



WAHLE BEWUSST!

£,

-~

EHRLICHE TRANSPARENZ!

#RegionaleQualitat #NatirlicheFutterung

#NachhaltigeTierzucht #BewusstGenieRen

Wir setzen auf nachhaltige Tierzucht von Bauern aus unserer
Region und unterstitzen keine Intensivtierhaltung und
Massenschlachtung. Die richtige Auswahl des Tieres ist der
Ausgangspunkt flir unsere Arbeit.

Alle Rinder stammen von Hofen aus der Region und werden
von uns vor Ort sorgfaltig ausgewahlt. Dabei legen wir sehr
viel Wert auf eine artgerechte Haltung. Entsprechen die
Rinder unseren hohen Qualitdtsanspriichen werden sie
personlich verladen und nach schonendem Transport, sowie
entsprechender Ruhezeit, stressfrei einzeln geschlachtet.

Durch erfahrene Meisterhand erhdlt das Fleisch jene
Eigenschaften, die der GenieRer mit Recht bei uns erwarten
darf.

Und hier kommst Du ins Spiel. Als Fachverkdufer begegnest
Du unseren Kunden mit Freundlichkeit, fachlicher Beratung
und dem Bestreben, jeden individuellen Kundenwunsch zu
erfiillen.
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